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Pétijuma mérkis, uzdevumi un metodologija

Petijuma mérkis: palidzét atrast zimola “Rigas Sprotes” pozicionéjumu un pielagoSanas iespéjas Rietumu tirgiem, nemot véra ta vésturiskos un

tirgus apstaklus

Darba uzdewvumi :

Atbilstosi pétijuma mérkim izvirzitie darba uzdevumi un jautajumi:

- Vai zimola nosaukuma maina uz “Rigas Sardines” varétu uzlabot produkta atpazistamibu un pievilcibu Rietumu

tirgos?

- Kadas marketinga aktivitates varétu veikt, lai veicindatu “Rigas Sardines” zimola atpazistamibu?

Metodologija:

Pétijumad izmantotas kvantitativas un kvalitativas pétniecibas metodes (eksporta/importa analize, tirgus pé&tijumu un

zindtnisko rakstu analize, SVID u.c.).



Zimola vésture un identitate

e 19. gadsimta 80. gados Latvija izveidojas pirmas zivju apstrades fabrikas,

Skandinavijas izcelsmes uznémeéji uzsaka razoSanu péc Norvégijas sardines standartiem - “marinétas

bréetlinas”, kuras péc tam ar zimolu “Réveles Sprotes” tika piegadatas Krievijas impeérijas tirgum un zimolu

“Anchoviis” - Skandinavijas tirgum;

 Zimols Rigas Sprotes ir vésturisks zimols, kas radies padomju varas gados;

* |abi atpazistams bijusa padomju bloka valstis ar labu reputaciju un patérétaju uzticibu;

* lai pielagotos musdienu pieprasijumam un paplasinatu klatbutni jaunajos potencialajos tirgos, zimolam ir
nepiecieSams parveidot savu telu un pielagot piedavajumu.



Rigas Sprotes standarts (Rigas Sardines,
n.d.):

e tiek izmantotas tikai svaigas brétlinas (Sprattus Sprattus), kas zvejotas Baltijas juras regiona, laika perioda no
decembra lidz februarim;

e razoSanai tiek rlpigi atlasitas tikai 9 - 11cm garas zivis bez vizualiem bojajumiem;

e IpaSas garSas TpaSibas, ko nodroSina tradicionalad ktpinaSanas metode, izmantojot dabisko alkSna koksni
klpinasanas procesa;

e kdpinatas zivis bez galvam un astém un ne vairak ka 3% adas plisumiem tiek pakotas karbas ar rokam,;

o konservu gatavosana tiek izmantota tikai augstaka labuma augu ellu.



Tirgus apskats

* Riletumvalstis un ASV nav zilnamili produktili ar
nosaukumu sSprotes (sprats);

* Austrumelropa un Baltijas valstilis, brétlinas
(Sprattus Sprattus) 1r loti popularas,
savukart sardines (Sardina Pilchardus)

salstitas ar Vidusjuras un plekrastes virtuvém
visa pasaulé.



Tirgus apskats

* 2022. gada aptuvenals brétlinu (leskailtot visas
sugas) patérins uz vienu iedzlivotaju Eiropas
Savieniba bija 0,31 kg, savukart sardinu (Sardina
pllchardus) patérins uz vienu ledzlivotaju
sasniedza 0,55 kg;

Latvija razoto konservéto mazo pelagilisko zivju
eksports 2023. gada bija uz Vaciju, Ukrainu,
Poliju un ASV;

FEksports uz gandriz 60 valstim;
Lielakie globalie eksportétaji 1r Maroka, Kina,
Talzeme, Portugale, Polija, Latvija.

Galvenie importa tirgi i1ir ASV, Francija,
Dienvidafrika, Lielbritanija, Vacija, Spanija.



Produkcijas marketinga reguléjums

Eiropas Savieniba pastav noteikumi, kas regulé zivju un
zlvju produktu markésanu, tostarp sardinu nosaukuma
lietojumu;

ES Regula Nr. 2136/89, kas nosaka prasibas, kadas zivis
drikst tikt tirgotas ar nosaukumu "sardines;

Lai produkts tiktu markéts ka "sardines", tam jabut
gatavotam no zivju sugas Sardina pllchardus (1sta sardine)
val ciltam regula noraditajam zivju sugam.

Bretlinas (Sprattus sprattus) tehniskil nav istas sardines,
tomér ES regula pielauj So zivju izmantosSanu ar nosacijumu,
ka nosaukums tiek papildinats ar precizéjodu noradi;

Ja konservos tiek i1zmantotas brétlinas, uz etiketes 1r
janorada, ka tas 1r "Baltijas sardines" vai llelgl, lai
patérétaji netiktu maldinati. Uz iepakojuma obligati
janorada konkréta zivju suga, produkta i1zcelsmes vieta un
lzmantota apstrades metode, pieméram, vai tas ir
konservétas ella, tomatu mérce vai citadi.



Sardinu pozicionéjums pasauleée -
Portugale

* Portugales galvaspilséta Lisabona 1r poziclionéjusil
sardines ka vienu no saviem simbolilem;

sardinu cepsana Svéta Antonija svétku laika 1ir
bijusi vietéja kulturas tradicija, tacu sardilines
1r transformétas par daudzslanainu simbolu,
integréjot to vietéja ekonomika un turisma nozaré€;

Sardinu tels 1r komercializéts un pleejams dazados
suvenliros, sakot no T-krekliem un magnétiem 11dz
ekskluzliviem dizalna prieksmetilem;

Lisabonas pilsétas dome 1k gadu organizé konkursu,
kura tiek 1zvélétil pieci simboliskakie sardinu
dizaini, tadéjadi veilcinot sardinu ka pilsétas
vizualas i1dentitates elementa attistibu un
plelagosanos laikmetigajam estétikas tendencém.
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Sardinu pozicionéjums pasaule -
Portugale

»Can the Can Lisboa» sardinu restorans




Sardinu pozicionéjums pasaule -
Francija

* Francija popularas un prestizas 1r vintage

sardines;

tas tiek atlasitas, balstoties uz stingriem
kvalitates kritérijiem;

neplecliesamals tauku saturu virs 10%. Augstaks
tauku saturs nodrosina labvéligus apstaklus
sardinu nogatavinasanal konservu karba, laujot
tam laika gaita attistit 1zsmalcinatakas
garsas 1pasibas — 1lidzigi ka 1zturétiem vinlem
val sileriliem. Sardines tiek zvejotas sezonas
vélina posma, kad tas ir biologiski
nobriedusakas.



Sardinu pozicionéjums pasaulée - Francija

* Vintage sardlines 1zcelas arl ar 1lepakojumu,
kas tiek radits ciesa sadarbiba ar
maksliniekiem un dizaineriem. Konservu
razotajl sacensas ne tikal par sardinu
kvalitati, bet ari par vizuali pilevilcigam un
estétiskl augstvertigam konservu karbam, kas
padara sis produkcijas vienlbas par
kolekclionéjamiem prieksmetiem. Ierobezotais
1zdevumu skaits vél vairak pastiprina to
ekskluzivitatl un pileprasijumu luksusa
partikas segmenta.



pasaule - Francija




Sardinu pozicionéjums pasaule - Francija

N \erA
.

AL ALALALALAL

, v! h’t’t’dt’




Like vintage wines, aged
sardines are treasured and served
in one of Paris' oldest brasseries




SVID

Produkta pievienota vertiba: Premium tirgus segments,
roku darbs,dabigas izejvielas, augsta uzturvertiba,
uzglabasanas ilgums, konservu nozime Covid-19
pandémija un kara draudiem — apjoma pieaugums.
Latvijas razotaju pieejamiba: iespéja pielagoties
nelieliem apjomiem, specifiskam prasibam un
nestandarta risinajumiem.

Izejvielu pieejamiba un vésturiski atsradata ieguves
metode.

Geografiskais novietojums: prieksrociba gan izejvielas
ieguvei, gan razosSanai, gan produktu transportésanai.
Augsti kvalitates standarti un sertifikati.

Produkta stasts ir neviennozimigs: ilgstosi bijis eksporta
produkts Krievijas un Austrumu bloka valstim, salidzinosi
nesen uz Eiropu, ASV un Aziju.

Nav spécigs vards, ar kuru produkts butu atpazistams:
(Italija - pica, Francija - Sampanietis, Belgija - Sokolade
utt.)

Produktam nav daudz izmantoSanas iespéju: nav
attistitas receptes ar to izmantosanu.

Nav konkréta raksturojosa iepakojuma: pieejams gan
stikla burkas, gan transparent karbas, gan Dingley, gan
apalas, gan Hanzas karbas

e oma

ligtermina iespéjas attistit savu stastu:ka Holandes
siers, italu pasta, grieku olivas.

Stasts jau ir pieejams: japielago konkrétiem meérka
tirgiem.

Attistit un atjaunot vieteja tirgus pieprasijumu:

Konkurétspeéjas izaicinajumi: Ka parliecinat francus
izveleties Latvijas produktu, nemot véra vinu spécigo
vietéjo produktu aizsardzibu?

Tirgus ir piesatinats ar lidzigiem produktiem.
RazZosSanas un darbaspéka problemas: roku darbs,
lespéjama tirgus attistiba: Pastav risks, ka produkts
vietéja tirgu izzudis un paliks tikai ka eksporta produkts.



Sardines nosaukumu varianti

Sprattus
sprattus

Premium ) Baltic

Brislin
g Sardines Sardines

Sardines

Les Petites
Sardines



Potencialie raksturlielumi, standarti,
gradacija

PREMIUM:

. zivs suga: sprattus sprattus/ clupea harengus membras;

. apstrades metode: kupinatas péc vésturiskas metodes, dabligas malkas skaidam;

. izejviela zvejota konkréta laika perioda (dazus ménesus gada), talak razosana
tiek izmantota gan svaiga (gan saldeta?);

. izejviela tiek Skirota un atlasitas tikai noteikta i1zméra un kvalitates zivis;
. pusfabrikats tiek kartots karbas noteikta veida;

. ktpinatas zivis tiek pakotas karbas ar rokam, atlasot tikai atbilstosas
kvalitates un standarta pusfabrikatu;

. gatavajam produktam ir noteiktas specifiskas prasibas - nedrikst but: zivis ar
plisumiem/ vizualiem defektiem, nenoteiktas izcelsmes piedevas, nepietiekosSs vai
parsniegts kupinajuma limenis;

. konkréts zivju skaits karba;

. gala produktam jaatbilst noteiktam vizualajam un organoleptiskajam prasibam
(kadam?) ;

VINTAGE

. pirms produkts nonak tirdznieciba, tam jabut nogatavinatam konkrétu laiku
(Francijas vintage sardines piemérs) ;

gala produktam jabut konkréta veida iepakojuma, kurs to raksturo (pieméram slégta

tipa karba) - Uz produkta jabGt konkrétam apziméjoSam markéjumam/ atsSkiribas zimei?



Secinajumi un priekslikumi
* Lal veidotu augstas cenu kategorijas (premium)
pozliclonésanu tilirgos, 1r nepleciliesams veilidot
kvalitates standartus, lal noraditu Latvijas
Sprote/sardine produkta vértibas:

. nozvejas regions — Baltijas jura. Zvejota
konkréta laika, tikail dazus ménesus gada;

. Z1vs suga - Sprattus Sprattus, Clupea
Harengus Membras;

. razota péc vésturiskas metodes. Pakota
karbas ar rokam tikail noteilkta i1zméra un
kvalitates zivs;

. nosaukums Sprote, Brisling Sardines, Les
Petites Sardines, Baltic Sardines.



Tehniskas specifikacijas



Isfilma Baltijas sardines stasts

* Mérkauditorija: Eiropas tirgotajil un
potencialie pilircéji

* Formats: 3-4 minutes, latviliesu un anglu valoda

* F1lmas vizualais formats 1etvers animaciju,
vésturiskus fotoattélus, 1nfografikas un
dinamiskus 1lustrativus elementus, kas padaris
stastu pieejamu, salistosu un i1nformativu gan
nozares profesionalilem, gan potencialajiem
plrcéjilem.



Isfilmas saturs

Tevads: Latvijas zivju parstrades 1ndustrijas
pirmsakumi

Sprotes - zimola veido$anas un popularitates vilnis
Nozares attistiba caurli gadu desmitilem

Nozimligakie i1zailclnajuml un pareja uz Jjauniem
standartiem

RS standarts un ta nozlme

Jaunie produkti un gastronomiska pileredze

Noslégums: Latvijas zivrupnieclbas nakotne Eiropas
tirgu



levads: Latvijas zivju parstrades industrijas
pirmsakumi fima

1 20. gadsimta 20. gadi

Péc Pirma pasaules kara sakas konservu rupnieciba

2 Augsta kvalitate

Pirmie produkti izcelas ar unikalam apstrades metodem

3 Atskiriga pieeja

Latvijas metodes atSkiras no Rietumeiropas



Zimola veidosanas un popularitates
vilnis fiima

Zimola veidosanas Ipasas metodes
Nosaukums "sprotes” klust Unikalas kupinasanas tehnikas
par atpazistamu zimolu rada neatkartojamu garsu
Premium segments

KlUst par augstakas kvalitates un cenas produktu



Wl Nozares attistiba cauri gadu desmitiem

filma
3 Starpkaru periods
Pamatu veidoSana un pirmie eksporta panakumi
5 Padomju laiks
KlUst par nozimigu centru PSRS tirgu
3 Pec neatkaribas

Jaunas iespéjas un izaicinajumi globalaja tirgu



Nozimigakie izaicinajumli un pareja uz
Jauniem standartiem fiima

Jauni tirgus apstakili

PielagoSanas mainigajam prasibam

1

Starptautiskie standarti

Atbilstiba augstakajam kvalitates
prasibam

Jaunu produktu attistiba

Inovacijas tradicionalaja nozare



RS standarts un ta nozime

RS Standarts — Kvalitates Garants

Unikalas garsas nianses

1 Ipasa receptira un apstrade

Augstvertigas sastavdalas

2
Tikai labakas izejvielas
3 ligtspéjas kriteriji
Videi draudziga razoSana
A Kvalitates prasibas

Precizi definéti standarti

filma



produkti un gastronomiska pieredze

filma

Vinu harmonija Augstaka gastronomija Garsu kombinacijas

Sardines lieliski papildina Eiropas vinus leklausana izsmalcinatos edienos Pardomatas un izsmalcinatas receptes



Noslegums: Latvijas zivrupniecilibas
nakotne Eiropas tirgu riima

o— - [ X J
Nakotnes vizija
Tradiciju saglabasana Inovativi produkti
Vesturisko metozu un Jaunu garsu un formatu
recepsu uzturésana attistiba

Starptautiska konkuréetspeéja

Latvijas zimola stiprinaSana Eiropas tirgu



Sardine precu zimes dizains

Rigas

rervvicarry

Rigas Sardines kvalitates

zime

: Muasu merkis ir izstradat grafisku zimi, kas markeés RS standartiem
atbilstoSos sardinu konservus Eiropas tirgos.

Si zime apliecinas produkta atbilstibu stingri definétiem kvalitates,
ilgtspéjas un izcelsmes kritérijiem.



Zimes funkcija un pielietojums dizains

‘T’ Kvalitates \?’ Patérétaju Uzticiba

~ Apliecinajums Nodrosina garantiju par

Markéjums garante produkta kvalitati un
atbilstibu RS kvalitates izcelsmi.
standartam.

‘ 2 ‘ Eiropas Atpazistamiba

Lidzigi ES regionali aizsargato produktu markéjumam.




Zimes dizains un grafiskie elementi

dizains

5O T 3

Zivs simbols Tekstualais saturs Majaslapa
Attélos zivi, kas simbolizé zivju "Riga Sardine Standard - Controlled leklauta adrese, pieméram,
parstrades nozari un Baltijas juras Quality" ang|u valoda. sardinestandard.lv papildu informacijai.

regionu.



Pielagosanas dazadiem dizainiem un
et1i ],(e teém dizains

Universala Pielietojamiba Vizuala Izteiksmiba Modulara Pielagojamiba

Zime harmoniski ieklausies dazados Skaidri pamanama, lai patérétaji viegli Lietojama gan uz tradicionaliem, gan
iepakojuma dizainos. to identificetu. moderniem iepakojumiem.



Grafiskas vadlinijas un tehniskas
specifikacijas dizains

- -

Pilnkrasu Versija Melnbalta Versija
Piemérota augstas kvalitates Nodrosina skaidru redzamibu
drukas un digitalajiem dazados drukas procesos.
materialiem.

Garanté salasamibu ar uz mazakam konservu etiketém.

BRAND GUIDELINES 93—

® @ % ¢

Grafiskas Vadlinijas

Izstrade
Konsekventu lietojumu nodrosinosu vadliniju izveide.

levieSana
Lietosanas rekomendacijas dazada veida materialiem.

~ Uzraudziba

Zimes pareizas lietosanas kontrole visos materialos.



Riga Sardine nozime dizains

Tirgus ietekme
Konkurétspéja
1 Stiprina pozicijas Eiropas tirgos
2 Atpazistamiba
Veido vienotu télu
Uzticamiba
3

Garante kvalitati



RS nakamie soli

1 2 3
Dizaina Izstrade Razotaju lesaiste Tirgus leviesana
Zimes grafiska dizaina izveide Latvijas zivju konservu razotaju Zimes pakapeniska ievieSana Eiropas

atbilstosi vadlinijam. informésana un apmaciba. tirgos.



AREI >

Riga Sardine Asociacijas timekla
vietne
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Merkis ir izveidot centralo resursu, kas skaidro RS zimola pievienoto

vertibu, produkta izcelsmi un asociacijas darbibu.
Vietne bus pieejama latvieSu un anglu valoda, pielagota dazadam iericéem

un paredzeta Eiropas tirgotajiem un plasakai auditorijai.




Vietnes mérkauditorija un
funkcionalitate web

1 Strukturéta 2 Kvalitates standarta
informacija atpazistamiba
Vietne nodrosinas Veicinas RS kvalitates
akadéemiski pamatotu un standarta uzticamibu
vizuali pievilcigu informaciju starptautiska meéroga.
Eiropas tirgotajiem.

3 Praktiski resursi

Piedavas biedru sarakstu, kontaktinformaciju un sardinu-vinu
saderibas ieteikumus.




Vietnes struktura un

Galvena lapa

3 sardine — e i om = e (D

oo D \\.—>~ Sardines stasts

Kodoligs parskats ar atslegas
faktiem un vizuali izceltu
informaciju par Rigas
sardinem.

RS kvalitates standarti

kvalitates prasibam.

Vo Ular Sty by Olestion

saturs web

Isfilma

Dinamiska filma, kas ilustré
sardinu vesturi un attistibu
Latvija.

Pamatinformacija ar iespeju pariet uz detalizétu aprakstu par



Sardines stasts web

Sardines Stasts

20. gadsimta 20. gadi

Latvijas zivju konservu razosanas pirmsakumi un
tradiciju veido$anas.

Neatkaribas atgtsana

Nozares parstrukturésana un jaunu tirgu apgusana.

Padomju periods

RazosSanas attistiba un eksporta pieaugums uz
PSRS vaistim.

Musdienas

Sardinu lidzvértiba Eiropas tradicionalajam
sardiném un premium pozicionéjums.



Riga Sardine Asociacija web

Misija

1 Veicinat Latvijas sardinu atpazistamibu Eiropa

Vizija

Rigas Sardines ka premium produkts Eiropas tirgu

Funkcijas

Kvalitates uzraudziba un zimolvedibas veicinasana

Asociacija apvieno Latvijas sardinu razotajus, nodrosinot vienotu kvalitates standartu ievieSanu un uzturésanu.



»

Kvalitates kritéeriji
Precizi defineti
standarti, kas
nodroSina nemainigu

augstu produktu
kvalitati.

Kvalitates standarti vev

=

Razosanas
procesi

Sertificétas razoSanas
metodes un
tehnologijas, kas
atbilst Eiropas
prasibam.

(D

ligtspejiba

Vides aizsardzibas un
resursu ilgtspejigas
izmantoSanas principi
razosana.



Asociacijas biedri we

asociacijas biedru saraksts, tiesie kontakti un saites uz
uznémumu oficialajam vietném



Sardines un vins web

Baltie vini Roza vini Sarkanie vini
Ideali sader ar klasiskajam sardiném Lieliski papildina pikantas sardines ar Bagatiga garsa, kas harmone ar
ella, izcelot to maigo garsu. garSvielam un tomatu mérce. kupinatam sardiném un spéecigakiem

garsSu profiliem.



Tehniskas prasibas weo

Satura vadibas sistéma

Erta CMS kvalitates standartu un
biedru saraksta atjauninasanai

SEO optimizacija
Uzlabota vietnes redzamiba
meklétajprogrammas Eiropas tirgos

Responsivs dizains

Optimala lietotaju pieredze gan
datoros, gan mobilajas ierices

Intuitiva navigacija
Lietotajam draudziga vietnes
struktura un parskatamiba
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SIAL i1zstades rezultati

Veiksmiga prezentacija

Koncepcija tika sagatavota SIAL
izstadei ka planots.
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Jauna precu zime
Prezentéjam jauno zimolu
esoSajiem un potencialajiem
klientiem.

Kopigs stasts

Visi razotaji piedalijas vienota
produkta véstures un kvalitates
stasta veidoSana.



SIAL rezultati

Nozareli jauna un pirmreizéja plieredze - visi

razotaji ("Karavela", "Unda", "Brivais vilnis"
un citi)

piedalijas kopiga stasta veidosana par produkta
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Find out which
wines go best Sardine
Standard for with smoked P
top level quality sardines story P e~
Iy An exciting story about how a e ,—. ol K -
Production according sardine became a sprat and then a .
tog:t:ct reou':;t:::s. sardine agaln, about how the fish
ranteei Industry developed in Latvia, and
:mmm& what :sythc Riga SardlnL: standard.
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Find more an our homopage rigasardines.com

Find morte on out homepage rigasardines.com
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RS

precu zimes projekta

Values based

on traditions
and

experience

In gastronomy, one of the most important
things is the history and traditions of
making the product. Riga sardines did not
appear yesterday - it is a product with a
long and deep history, the origins of which
date back to the end of the 19th century.

In the last century, this product was known
as sprats and in the market of more than
300 million fishmongers it was one of the
symbols of Latvia. The production of sprats
was based on the Baltic sprat, traditionally
prepared according to the quality standard
“Riga Sprats” developed in the 1990s.

In the 2ist century, starting to learn the
Western markets, perfecting and improving
the “Riga Sprats® standard, it was
transformed into the "Riga Sardines”
standard to ensure the conformity of the
quality of a high-value traditional product
to the modern premium product category.

Sardine story

Watch a fascinating video about ' &

the history of the Latvian fish

industry and learn how sardines #3%
became sprats and then %
sardines again ~

Find out which wines
go best with smoked
sardines
Recommended by the
world's best sommeller

In 2023,

Raimonds Tomsons

Find more
on our homepage
rigasardines.com
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Standard
for top
level
quality

The RS or Riga Sardines quality standard
protects the “Riga Sardines” brand and
ensures that the consumers receive
product that is produced according to strict
regulations, guaranteeing its authenticity
and high quality.

rezultati



RS standard
assignment
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Protection against
substandard
manufacturers

The @S quaity standard
grotects the “Higa
Sarchoes” Beand A s
producers from
competitors who
preduce smilar but
non-compliant products
Only those producen
who follow all the
NECRISATY PrOSUCTION
proces=os sccording to
the standasd can usa the
namme “Riga Surdines”

@

Presarving traditions
and authenticity

The |5 quaity standard
15 also peart of Latvin's
culinary hersage, which
Inclusec a spacific wary
of prepanng and
smaking fmh. ghwng
SRrats thoir unigque tass
and quality The 25
starciard ensures that
the product i
manuactured accarding
10 aditionasl methods
that have been
porfoctod aver the yoars.
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Banefit to the
consumer

Thet RS standard
guarantees that sach
box markad with the RS
mark contans canvfully
selectes and processed
fah that meet the
nghest quality criteria
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Sustainability and
ecological aspects

The 8BS standara may
B0 INChacke tules undes
which conditions and
pariads fuh may be
caught in order 1o
ensure sumtampbie
fishing and reduce
GMONIMINtal Inpacet n
con contnbute to the
consarvation of fizh
Gtacks and produce In &
responistie,
ervircamentally friendly
way.

The production process conforming to
the rules of the Riga Sardines standard

Baltic sea / dec - jan - fab
Ondy tresh fish (Sorattus Sprottus) caught inthe
Baltic Sea ragion in the pariad from Decomber to
Fabruary are used for guality ravw rmostesial

< -

Natural wood smoked
The fsh 5 srmoked sccording Lo thsdtional
methods in notursl slider wood smoke

Highest quality vegetable oil
Only the Nighat quality vegatabl ail is used In
the prepastion of canned fivh

T g
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9-1llem
Only 9 - 11 om kang tish without visual domage are
caratully selected for prodisction

S —

Hand packed
Seroked fish without heads snd talls are packed n
cans by hand.

Only the product that meets the requirements of
The 55 standard cun e calied “Fign sardines”, and
it ts marvad with the 25 quality mark on the
PACHIDO



RS precu zimes projekta rezultati

Projekta rezultati

2024 d)

Finansu gads Izmaksu apsteigSana

Provizoriskie finansu dati par Projekts |lauj apsteigt izmaksu
2024. gadu ir Joti labi. kapumu.
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Pozitivi rezultati

Stratégija jau ir devusi taustamus
rezultatus.
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Paldies par uzmanibu!



