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lesalosanas merki:

1. Fermentu uzkrasanas
digsanas laika, ko katalizé
hormons giberlinskabe

LATRAPS
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Aldaru prasibas kvalitativam iesalam:

Parametrs Meérvieniba Raditaju robezas

(measurements) (unit) (lmats)
Mitruma saturs (moisture) % <50
Ekstraktvielu saturs sausna (extract, fine dm) % =80
Ekstraktvielu starpiba (extract difference) % <2.0
Misas krasa (wort colour) EBC® <5.0
Varitas misas krasa (boiled wort colour) EBC® < 7.0
Friabilitate (friability) % 80—93
Stiklainie graudi (tira stiklainiba) (glassy grains) % < 2.0
< 2.2 mm % <2.0
Olbaltumvielu saturs sausna (protein content) % 90-11.5
Misas pH (wort pH) 5.8-6.1
Parcukurosanas laiks (saccharification time) min 1015
Skistosa slapekla saturs sausna (soluble nitrogen. dm) % 0.56 -0.80
Kolbaha indekss (Kolbah index) % 38.0—-43.0
p — glikanu saturs (p — glucan in wort) mg/l <200
Viskozitate (viscosity) mPa~s < 1.60
Diastatiskais speks (Diastatic power) WK =250
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Kvalitates prasibas mieziem un alus mieziem:

KVALITATES PRASIBAS ALUS MIEZIEM

LATRAPS

KVALITATES PRASIBAS
2025. GADA RAZA

+ DigusSie graudi kvieSos un miezos virs 10 % tiek uzskatiti par kvalitates prasibam
neatbilstosiem jeb nelikvidiem graudiem, un par apjomu, kas parsniedz 10 %, pirkuma
maksa netiek aprékinata.

Graudu attirisanas iekartas SNL 3 sietu izméri, mm

Produkcija Rupjajiem Smalkajiem Siko graudu
piemaisijumiem piemaisijumiem atdalisanai
MIEZI 45x20 1,5x3,5/2,0 & -

LATRAPS

Nr. Raditajs Mervie- Lielums / Apraksts
nibas
Vizuala novertésana
1. Smarza Tira, svaiga, svaigu salmu smarza
2. Krasa un spidums Krasa gaisi dzeltena, svaigu salmu krasa ar
izteiktu spidumu
3. Izmérs, izlidzinatiba un Vizuali péc izméra vienads graudu liclums,
graudu forma graudiem jabit licliem. pilniem un icapaliem
4, Apvalks Apvalkam jabut nebojatam ar vieglu jeb planu
krokojumu. bez redzamiem defektiem:
Pleksnu bojajumi ne vairak ka 10 %.
5. Tiriba + piemaisijumi:
5.1. atkritumi, <1.0
piemaisijumi; %
<1.0
5.2. citu kultoraugu
piemaisijumi; <20
5.3. sikie graudi, <2.2 mm;
5.0
5.4. zalie graudi.
6. Homogenitate (vienas Skimes graudi) * =06 %
7. Kaitéklu invazija | Nav pielauyjama
Fizikali — kimiskie parametri
8. Graudu izmérs =2.5 mm % 96, péc graudu artiviSanas iesala raZotné
9. Tilpummasa g I 680 — 750
10. Mitrums % <14.5
11. Digianas energija Y 95-100
12. Digtspgja %o min 95
13. OBV saturs Yo 9.5-11.5
14. Ekstraktvielu saturs % >80
15. Ciete % min 63
16. f-glikanu saturs® %o max 3.5— 4.0
17. Krisanas skaitlis s 250Q%*
=300




Skirnes tiriba -
kvalitativa
iesala pamats

lesala kvalitate sakas tur,
kur sakas grauds. Un
vissvarigakais faktors, kas
nosaka gan parstrades
rezultatu, gan gatava alus
vai viskija, vai maizes
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Kapec skirnes tiriba ir tik butiska?

Vienmeriga digsana - stabils razosanas process

Katras graudu kultlras un skirnes digsanas atrums un energija
atskiras. Kad iesala razosana nonak homogeni, vienas skirnes
graudi, digsana norit sinhroni, nodrosinot:

stabilu, vienmeérigu mitruma uznemsanas procesu,
vienmérigu fermentu veidosanos,
prognozéjamu tehnologisko rezultatu.

Bez riskiem, bez parsteigumiem, augsta gala produkta
kvalitate!
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LATRAPS Hordeum vulgare - iesalaindustrijas
karalis! TOP skirnes - Laureatte,
Stanza, Avalon, Planet.

Mieziir vispieprasitaka kultura iesala razosanai,
Miezi un tiesi $kirnes tiriba nosaka:

* cietes saturuunfermentejamo
ekstraktvieluiznakumu,

* fermentu - amilazu un proteazu augstu
uzkrasanos,

° zemu un vienmerigu proteinu limeni, kas
ietekme gala produkta kvalitati,

e graudu apvalka kvalitati unzemu beta-

Kviesi Rudzi glikanu saturu, kas nodrosina filtraciju.

Tiras skirnes miezi nozimé maksimalu
ekstraktu - vairak alus (!!), labaku
iesalosanas procesa vadamibu un stabilu,
paredzamu iesala profilu - kvalitati!



LATRAPS Triticum - jaunaka modes tendence
dzérienu industrija. TOP skirnes -
INFORMER, FENOMEN.

Kviesi KviesSuiesals tiek izmantots specialo alus
razosana - kviesu alus, bezalkoholiskajos
dzerienos un funkcionalajos dzerienos.

Skirnes tiriba lauj:

e nodrosinat pareizu proteinu profilu, kas
butisks putam un dzeriena strukturai
(kermenim),

* sashiegt paredzamo krasas (opals) un
garsas intensitati.

Miezi Rudzi
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Miezi

Kviesi

Rudzi

Secale cereale - Latvijas
rupjmaizes pamats! TOP skirnes -
RUBIN, OPAL.

Rudzuiesalsirviens no galvenajiem

rupjmaizes aromata, krasas un strukturas
veidotajiem. Lai iegutu kvalitativuiesalu,
kas nodrosina stabilu cepsanas rezultatu,
skirnes tiriba ir kritisks faktors.

Fermentu aktivitates stabilitate!
Atskirigas rudzu skirnes medz batiski
atskirties:

alfa-amilazes aktivitate,
beta-amilazes aktivitate,
Diastatiska speka raditajs — alfaun
beta amilazes kopsumma,

cietes struktura.



LATRAPS
Jaiesalurazo no nevienmeériga skirnu
maisjuma:
* fermentu aktivitate svarstisies,
lerauga veidosies nevienmerigs cukuru
Rudzi profils,
cepsanas laika miklas uzvediba klus
neprognozéjama (parskabsana,
izplUSana, parak mitra vai kepiga
struktura), kas rezultejas ar nestabilu

. v . . augstu braka procentu.
Miezi Kviesi
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Viena kede - no lauka lidz
galdam!

Skirnes tiriba parstradé nav tikai
prieksrociba - tair nepieciesamiba, lai
izvairitos no tehnologiskiem
sarezgijumiem un parliecinosi noteiktu
razosanas procesu parametrus, iegustot
izteiksmigu, aromatisku un kvalitates
raditajiem atbilstosuiesalu, kas talak
garante kvalitativu alu, bezalkoholiskos
dzérienus un gardu maizi.
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